Horaires d’ouverture — Saison 2026

* Tous les dimanches (hors le 5 juillet), lundis et mardis, du
1e" au 31 juillet : de 19h00 a 22h00
* Tous les lundis et mardis, ﬂu 1er qu 31 aott : de 19h00 a
22h00




hetre Caite

Nos entrees

Accras de morue, sauce aigre-douce 8€
Cod accras with sweet and sour sauce

Tempura de crevettes & mayonnaise épicée 12€
Shrimp tempura with spicy mayonnaise

Nems de poulet 12€
Chicken sppring rolls

Soupe de poissons et crustacés maison, croGtons et aioli 14€

Homemade fish and shellfish soup, with croutons and aioli

A

A partager

Camembert roti, oignons confits, thym & miel 12€
//ﬂ?)oasted Camembert with caramelized onions, thyme and
oney

Planche de charcuterie .
Charcuterie board

Planche de fromages

Milk cheese board & 25€
Panier de frites 6
Fries

Les Vianpdes au brasero

Duo saucisse & merguez Grillées au brasero 15€ ’f
Sausage & merguez duo

Tartfarte de beeuf 180gr classique ou cuit aller/retour avec 19 ,50€
ses frites
180g beef tartare, classic or lightly seared, served with fries

Bavette de boeuf - 200 g Servie avec sauce au choix 22€
Beef Flank Steak - 200 g Served with sauce of your choice

Entrecote - 250 % Servie avec sauce au choix . 25¢€
Ribeye Steak - 250 g Served with sauce of your choice

Magret de canard - 380 g Marqué au brasero, peau 26¢€

croustillante . _ ,
Duck Breast - 380 g Brasero-grilled, crispy skin

Cote de boeuf grillée - 500 g Cuisson brasero, golt fumé  39€
incomparable . . .
Grilled Beef Rib - 500 g Fire-grilled, rich smoky flavor

Tous nos plats sont servis avec une sauce au choix :
fromagere, échalote ou poivre ainsi qu'une garniture
composée d'une pomme de terre au four et de mais grillé
au brasero. ] :

All our dishes are served with your choice of sauce : cheese,
shallot, or pepper along with ‘a baked potato and brasero-

grilled corn.
Les origines de nos viandes et charcuteries peuvent étre consultées a tout moment sur demande.

The origins of our meats and charcuterie are available upon request.




Nos desserts

Pavlova aux fruits rouges
Red berry Pavlova

Les 3 boules de glace au choix : (chocolat, vanille, fraise)
Three scoops of ice cream of your choice: (chocolate, vanilla,
strawberry)

Banoffee, banane, speculoos, chantilly et caramel beurre
salé

Banoffee, banana, speculoos, whipped cream and salted
butter

Brioche perdue nappage chocolat noisette, accompagnée
d'une boule de glace au chocolat

Chocolate-hazelnut French toast, served with a scoop of
chocolate ice cream

M Moussaillons =

15€ Plat + dessert + boisson

Plat -Main course

Gougeons de poulet et frites
Chicken gougeons and chips
ou

Gougeons de poissons et frites
fish and chips

ou

Pizza Jambon Mozzarella (+2€)
Ham Pizza with Mozzarella (+2€)

Dessert -Dessert
Brownie maison au chocolat et chantilly
Homemade chocolate brownie with whipped cream
ou
2 boules de glace au choix : (vanille, fraise, chocolat)
2 scoops of ice cream (vanilla, strawberry, chocolate)

Boisson soft
Soft drink

Birthday cakes on request 48
hours in advance




33cl Heineken sans alcool

33cl Non-alcoholic blond beer
2cl Ricard

2 cl Mauresque, Perroquet, tomate
Mauresque, Parrot, tomato

25cl Paulaner blonde pression
25cl Blonde beer pressure
50cl Paulaner blonde pression
50cl Blonde beer, pressure
5cl Noilly Prat Extra Dry, Ambré ou rouge
Noilly Pray Extra Dry, Amberr}ér red 8 ¢
10cl coupe de crémant de Limoux 6€ W JW‘WM M W
10 cl Muscat St Jean de Minervois organic
10cl Kir royal (MUre, cassis, péche) 7€
Kir royal (Blackberry, blackcurrant, peach) Sirops a I'eau (menthe, fraise, grenadine, 3€
r ! or§ at, péche, citron) ,
33cl Biere artisanale blonde, blanche, 7S Syrups fmmt’ strawberry, grenadine, orgeat,
IPA, ambrée peach, lemon)
33cl Local craft beer (blonde, white, IPA, amber)
33c| Biére Desperados 7€ Pepsi, Pepsi Max, Pepsi Cherry 33cl 4€
4cl Alcool /Soda 7€
(Whisky, Rhum, Gin, Vodka) e 4€
Ice Tea 33cl 4€
B@M W.WM Oasis Tropical, Oasis Violet 33cl 4€
—
gaffé ou Dé% : 2,50€ Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes 33cl 4€
offee or Décaffeinated
i Orangina 33cl
y O%JeS ?V‘/:lthe milk Es2 & dis
afé créme 4€ Perrier 33cl 4€
offee cream
4 i i us de fruits 33cl (multi vitaminé, pomme,
Thats ouiniiebte 4€ | Bfange. nanas, tomate) R 4
Fruit juice (multi vitamin, apple, orange,
gho%ola} chaud 5€ pinedpple, tomato)
ot chocolate
i 5€ Eau minérale plate ou gazeuze 75cl 6€
GaRHEcige Still or spark/inpg minenarl water'75cl




hes Cocklads 12€

Mojito (Menthe ou Fraise) : Rhum Bacardi,
menthe, citron vert, sucre de canne, eau
gazeuse (avec ou sans fraise).

Pifia Colada : Rhum Bacardi, jus d'ananas,
creme de coco.

Gin Tonic : Gin Bombay Sapphire, tonique,
rondelle de citron

Bikini : rhum de Guadeloupe, alcool, jus
d'ananas, parfum pasteque, banane,
framboise, tequila, gin et citron.

Sixty-Nine (69) : rhum de Guadeloupe, jus
d’'ananas, parfum goyave, pitaya et gingembre.

Sex on the Beach : Vodka, liqueur de péche,
jus d’'orange, jus de cranberry.

Melly Berry : Liqueur de framboise, vodka, jus
d’'ananas, parfum péche et orange

h%épl!% €

Martini Fiero Spritz : Martini Fiero, Prosecco,
eau gazeuse, tranche d'orange

St Germain Spritz : Liqueur de fleurs de
sureau St Germain, Prosecco, Eau gazeuse

Collect’Or Spritz : Liqueur péche de vigne,
vanille bourbon et mdre, Prosecco et Eau
gazeuse

Ruby Spritz : Liqueur cerise et fraise des bois,
Prosecco et Eau gazeuse

Res Meckladls 10€

Virgin Mojito (Menthe ou Fraise) :
Menthe, citron vert, sucre de canne, eau
gazeuse (avec ou sans fraise).

Coconut King : délice des les au jus
d’ananas et creme de coco.

Paradise Dream : jus d'ananas, cascade de
saveur fraise, framboise et péche blanche.

Koyo : cocktail a base de jus de pomme,
saveur fraise, melon, banane, citron et
vanille.

Purple : fusion pétillante a base de
framboise, fraise, citron, violette, myrtille et
mdare).

Caribbean SUN : Tourbillon exotique, jus
d'orange, parfums mangue, ananas, kiwi




” ' Vins et‘chmnpagm
B o

12,5cl Vin rosé, blanc ou rouge Languedoc
12,5cl Vin blanc moelleux

50cl Pichet (Rouge, rosé, blanc)

¥ Lins.touges-

IGP Pays D’'oc Mas LA CHEVALIERE Pinot Noir 75cl
AOP Corbiere CASTELMAURE Ephémere 75cl

AOIT Terrasses du Larzac La Gravette Seul I'avenir m'intéresse
75c¢

AOP Pic Saint Loup Domaine de Morties Jamais Content 75cl

Vins. blancs -

IGP Pays D'oc Mas LA CHEVALIERE Viognier 75cl

IGP Pays D’'oc Mas LA CHEVALIERE Chardonnay 75cl
IGP Pays D’'oc Mas Neuf L'inédit blanc moelleux 75cl
AOP Chablis Les Chamoines Chablis 75cl

AOP Languedoc Domaine de Morties Blanc 75cl|

Um_\um-
AOP Sable de Camargue Le Pive Gris 75cl
AOP Sable de Camargue Le Pive Gris 150c|

AOP Cote de Provence Gassier 75c|

Champagnes -

Domaine Drappier Carte d'Or Brut 75cl

Domaine Drappier Blanc de blancs 75l

Domaine Drappier Rosé Brut Nature zéro dosage 75cl
Domaine Drappier Brut Nature sans sulfite 75cl

6€

7€

15€

22€
25€
37€

58€

22

22€
23€
39€
49€

o€

41€
35€

69€
72€
85€
85€

LLab‘I{,deal':W' est dangereux pour la santé Prix TTC-Service compris-VAT and service included

par la mairie d'Agde le 27 Mars 2018




Digestifs - Alecel Proninm

Vodka :

4cl Vodka BM 7€
4cl Grey Goose 10€
Gin:

4cl Gin Grezan 7€
4cl Gin Bombay Sapphire 10€
Whisky/Bourbon :

4cl Glenturet 12¢
4cl Moutarad 12¢
4cl Koval 15¢
Téquila :

4cl Topinata 03
4cl Patron Reposado =
Rhum:

4cl Captain Morgan Ambré 8€
4cl Compagnie des Indes “West Indies” 8€
4cl El Dorado 12 ans 8€
4cl El Dorado 15 ans 10€
4cl Rum Pyrat 12€
4cl Santa Teresa 12€
4cl El Dorado 21 ans 19€
4cl A1710 Nuée Ardente 20€
Liqueur:

4cl Arancione (Liqueur d'Orange) 7€
4cl Poire Prisonniere 9€
Absinthe :

4cl Berthe de Joux <
Calvados / Armagnac :

4cl Calvados hors d'age “Lelouvier” 1€
4cl Armagnac hors d'age 20 ans “Casterede” 12¢
Digestifs :

4cl Baileys 7€
4cl Menteuse 7€
4cl Croqueuse 7€
4cl Pulpeuse 7€
4cl Limoncello 7€
4cl Get 27 7€




